
  

 

 
 
 
 
 

 
 

 
ST GUILHEM LE DESERT 

Rosé 2018 
 

Mis en bouteille à la propriété  
 

 

 

Cépages : Syrah.  

 Terroir : Coteaux d’exposition au cœur de la faille des Cévennes. 
                

 
Viticulture : Le sol est travaillé en intégralité dans le respect de     

l’environnement et de la plante. 

 
Vinification : Elevage en cuve et en barrique. 

 Notes de dégustation : Un nez puissant avec des arômes de roses 
séchées, de zeste d’agrumes et de vanille. Long en bouche avec des 
notes de griottes et d’oranges confites et une finale tout en fraîcheur. 

 
Accords mets : Rôti de veau ou Gigot d’agneau. 

 Garde : 3 ans selon les conditions de stockage.  

Servir entre 8 et 12°C. 
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